
 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                       

FICHA 3013923 – COCINA CALIENTE – CÚCUTA – EL CONTENTO  
FICHA 3066722 – PREPARACIÓN DE POSTRES NACIONALES – PAMPLONA – SEDE AGROINDUSTRIA 
FICHA 3066731 – PREPARACIÓN DE POSTRES NACIONALES – PAMPLONA – SEDE AGROINDUSTRIA 

FICHA 3065514 – HIGIENE Y MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS – PAMPLONA – PIZZERIA PIERO´S 
OTRAS ACTIVIDADES DEL INSTRUCTOR – PRODUCCIÓN DE CENTRO – ELABORACIÓN DE PASTELES DE GARBANZO  

EVIDENCIAS DE LA FPI SEPTIEMBRE 2024 

SEMANA NOVEDAD EVIDENCIAS 

 

 

SEMANA  

2 AL 6  

Se continua formación con la 
Ficha 3052124 en Higiene y 
manipulación de Alimentos.  

Se dio inicio a la formación en 
Preparación de Postres 
Nacionales (énfasis gelatinas en 
3D) con la ficha 3066722 en la 
sede agroindustria de Pamplona 
contando con 24 de los 30 
aprendices inscritos. 

 

 

 

SEMANA  

9 AL 13 

Se continua la formación en 
Preparación de Postres 
Nacionales con la ficha 3066722 
en la sede agroindustria de 
Pamplona  

Se da inicio a la formación en 
Preparación de Postres 
Nacionales (énfasis gelatinas en 
3D) con la ficha 3066731 en la 
sede agroindustria de Pamplona 
contando con 24 de los 30 
aprendices inscritos. 

 

 



 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                       

 
 

SEMANA  
16 AL 20 

Se continua la formación en 
Preparación de Postres 
Nacionales con la ficha 3066731 
en la sede agroindustria de 
Pamplona 
Se da inicio a la formación en 
Higiene y manipulación de 
Alimentos a la ficha 3065514. 
Esta formación Finalizará en el 
mes de octubre. 
Se da inicio a realizar otras 
actividades del instructor – 
alistamiento producción de 
centro 

 

 
 
 

SEMANA  
23 AL 27 

 
Se elaboran productos para otras 
actividades del instructor – 
Producción de Centro – 
Elaboración de Pasteles 
 
 

 

 

 
 

SEMANA  
DEL 30 

 
Se continuará la formación en 
Higiene y manipulación de 
Alimentos con la ficha 3065514. 
Esta formación Finalizará en el 
mes de octubre. 

 

Se espera finalizar la formación en higiene y manipulación de alimentos con los 29 aprendices matriculados en la 
ficha. 

 


